2 |oGLoBoO

Pelo Mundo

CrisTINA RUI1Z-KELLERSMANN
segundocaderno@oglobo.com.br

‘Club food’

O conceito de club food em Berlim tem um
pioneiro: Heinz Gindulis, mais conhecido
como Cookie. No inicio dos anos 1990, aos
20 anos, ele abriu em um pequeno porao do
bairro Mitte o seu primeiro cocktail bar. O
local abria as tercas e quintas-feiras para
receber seus amigos e os moradores
vizinhos. Na época, os bares e clubes em
Mitte surgiam da noite para o dia. A maioria
era ilegal, mas a diferenca era que, enquanto
os outros vendiam vinho e cerveja barata,
Cookie preparava 6timos coquetéis.

jovem empresario logo percebeu que es-

pacos decadentes e prédios abandonados

eram cendrios charmosos para locais de
gastronomia, bebida e musica da nova Berlim. Co-
okie resolveu ampliar o negdcio e abriu um clube
techno, o primeiro Cookies.

O passo seguinte foi oferecer gastronomia de al-
to nivel nesse ambiente cool. Anos atrds, quando o
clube ficava na Charlottenstrasse, ja funcionava na
casa um restaurante clandestino. Quando o Co-
okies teve de sair dali, o clube passou um periodo
fechado. Em 2007, reabriu no pordao de um hotel
de luxo, o Westin Grand Hotel, e inaugurou dentro
do clube o Cookies Cream, o primeiro restaurante
nouvelle cuisine vegetariano da cidade. O Cookies
é uma instituicdo da noite berlinense que acaba de
comemorar 18 anos e ja passou por seis endere-
Os.

Mantendo a tradicao, as noites fortes do Cookies
sdo as tercas e quintas-feiras, dias em que muitos
fazem reserva no restaurante e ficam por 14 para
emendar a noitada. A entrada do Cream, a primei-
ra vista, € meio esquisita. Para chegar ao restau-
rante, atravessa-se um beco escuro com latoes de
lixo e um belo e gigante lustre pendurado no cen-
tro. Esse trajeto, somado ao cheiro entranhado nas
paredes do clube e a escadaria que conduz ao res-
taurante, fazem parte do charme do local.

A Cantina no Bar Tausend também tem entrada
pelos fundos, sem nome nem luminoso, bons
drinques, boa musica, bom servico. O reftigio
charmoso e com 6timo bar esconde ainda uma
das melhores cozinhas da cidade, que mistura es-
pecialidades das culindrias ibérica e japonesa.

Um clube que ja nao existe, mas ainda dé o que
falar, é o Bar 25 (2004-2010). Localizado & beira do
Rio Spree, funcionou como clube, restaurante e
um hotelzinho no estilo bangal6s de madeira. O
local foi fundado por um grupo de techno-hippies
sui¢os que se instalaram ali e construiram uma es-
pécie de aldeia. Eles utilizaram o terreno por mui-
tos anos e se tornaram célebres com as festas Saso-
mo, abreviagdo de sdbado, domingo e segunda.
Quando foram despejados, dividiram-se e deram
origem a dois locais a beira do Spree: o Kater Hol-
zig e o Chalet. Com propostas semelhantes, os dois
atraem multidoes.

O espaco ocupado pelo Kater Holzig esta longe
de ser luxuoso e fica do outro lado do rio. A equipe
do clube reformou com as préprias maos uma fa-
brica antiga, construindo deques e galpdes de ma-
deira, e 0 p6s em funcionamento em 2010. No tlti-
mo andar da ruina, esta o restaurante, o Kater Sch-
maus. Um lugar inusitado e que exige reservas
com semanas de antecedéncia. A turma do Kater
Holzig acaba de comprar em leildo o terreno origi-
nal do Bar 25 e planeja construir ali uma aldeia ar-
tistica. Hippies que sabem fazer negdcios para du-
rar.

A outra dissidéncia do 25 abriu o Chalet em
2011, também em um belo prédio antigo reforma-
do no estilo faga-vocé-mesmo. O Chalet foi a ulti-
ma locacao escolhida pelo restaurante pop-up I
Eat You. As idealizadoras do projeto montam uma
sala de jantar com arte nas paredes para criar um
ambiente dentro do ambiente. Em questao de ho-
ras, tudo acontece. O desafio é fazer tudo desapa-
recer para, a meia-noite, o clube abrir normal-
mente. Em dezembro, o I Eat You tem mais algu-
mas datas no Chalet.

Outro lugar que oferece comida em um ambiente
original é o White Trash Fast Food, o restaurante
mais rock'n’roll de Berlim. “Desde que nio seja alto
a ponto de explodir a cabeca de alguém, as pessoas
podem ouvir Slayer e comer. Isso faz com que o pra-
to-chefe do restaurante, o hamburguer, seja mais sa-
boroso’, diz o americano Potts, dono do local.

O mais novo lugar de Berlim dentro do conceito
clube-restaurante estd esquentando o forno e tes-
tando o som para inaugurar neste fim de semana.
O Plus-Minus-Null (mais-menos-zero) é um pré-
dio de cinco andares e 6.000m’, localizado em uma
mega area ao lado da casa de shows Postbahnhof.
O novo local é comandado pela equipe do extinto
HBC. Os chefs do restaurante sao os gourmets Hu-
go de Carvalho e Antonio Lamarca. A selecdo dos
vinhos esté sob os cuidados da sommelier Diana
de Oliveira. Além do sé6tao do prédio onde fica o
restaurante, o Plus-Minus-Null ter4d um bar no ter-
raco, com uma vista incrivel da cidade. @
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